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Lahiruoka & luvomu -messut 2024

Avoinna 21.-24.3.2024 Helsingin Messukeskus | pe 9-18, la 9-18, su 9-17
Lehdistokeskus avoinna pe 8-18, la 8.30-18, su 8.30-17

Lahiruoka & luomu lyhyesti

o Tarjolla pientuottajien tuotteita, Iahella tuotettua ruokaa, luomutuotteita
e Halli1

¢ Nayteilleasettajamdadra 44

e Neliot 485 m2

¢ Samanaikaisesti Kevdatmessut (3, 6 & 7) ja Golfmessut (hallit 4 & 5)

Yhteystiedot

Liiketoimintapaallikko

Tanja Pasila, p. +358 50 387 0024, tanja.pasila@messukeskus.com
Viestinndn asiantuntija

Antti Karjunen, p. +358 50 574 3444, antti.karjunen@messukeskus.com



Tiedote

Vuoden lahiruokateko 2024 palkitsee Iahiruuan puolestapuhujia

Vuoden ldhiruokateko 2024 -kilpailu kisataan jalleen Lahiruoka & luomu -messuilla. Kilpailun
yleisoddnestys on kdynnissa tapahtuman nettisivuilla 17.03. asti. Sekd yleisoaanestyksen
voittaja etta raadin valitsema Vuoden Iahiruokateko 2024 -palkinnonsaaja julkistetaan
Lahiruoka & luvomu -messuilla torstaina 21.3. Helsingin Messukeskuksessa.

Vuoden lahiruokateko -palkintoraati valitsi yleisd&danestykseen kuusi ehdokasta. Adnestyksen
myo6td raati haluaa nostaa esille ansioitunutta IGhiruokatoimintaa ja kuluttajien mieltymyksid.
L&hiruoka & luomu -messuilla Helsingin Messukeskuksessa 21.3. palkitaan sekd raadin
valitsema palkinnonsaaja ettd yleiséddnestyksen voittaja. Vuoden Idhiruokateko -
palkinnonsaajalle luovutetaan 5000 euron ja yleiséddnestyksen voittajalle 1000 euron
stipendi. Palkintorahat lahjoittaa Suomen Messusaatié. Palkintoraatina toimii L&hiruoka &
luomu -messujen kehitysryhmda puheenjohtajanaan erityisasiantuntija Kirsi Viljanen maao- ja
meftsatalousministeridsta.

Palkinnonsaajan valinnassa painotetaan, ettd kilpailija on elintarvikkeiden raaka-aine- tai
tuotevalinnoillaan vaikuttanut kesté@van kehityksen mukaisen toiminnan toteutumiseen, on
elintarvikkeiden hankintaratkaisuillaan tukenut alueellista tydllisyyttd, on ruokalistan
suunnittelussa mahdollistanut IGhiruoan kdyton ja kerfoo raaka-aineista myos asiakkaille.
Kilpailijan tulee olla my&s kehittanyt merkittavasti IGhelld tuotettuihin raaka-aineisiin
perustuvaa tuotevalikoimaansa tai luonut uudenlaisia markkinointikanavia
l&hiruokatuotteilleen tai on sanoillaan tai toiminnallaan merkittavasti tiedottanut Idhiruoan
merkityksistd ja palkitun toiminta tai toimintamalli toimii esimerkkind muillekin.

L&hiruokateko-palkinnon sai vime vuonna Jyvas-Hamppu. Aiempina vuosina palkinnon ovat
saaneet Hakamaan Lammastila (2022), Pielisen Kala (2020), Heikkilan Juustola (2019), Stadin
puutarhuri ja Juuri Yhtiot (2018), Otava Food Factory Oy (2017), Sodankyldn kunnan
ruokapalvelut (2016), Reko-l&hiruokarenkaiden "isd” Thomas Snellman (2015), LahiPuoti
Remes (2014) ja keittiomestari Heikki Ahopelto (2013). Palkintoa ei jaettu vuonna 2021.

Lahiruoka & luomu -messut jarjestetddn Helsingin Messukeskuksessa 21.3.-24.3. samaan
aikaan Kevatmessujen ja Golfmessujen (avoinna pe-su)
kanssa. www.lahiruokaluomu.fi, #lGhiruokateko2024 #lGhiruokaluomu2024

Lisatietoja:

* Lahiruoka & luomu -messujen kehitysrynmdan puheenjohtaja, erityisasiantuntija Kirsi Viljanen,
maa- ja metsétalousministerid, p. 040 509 8986, kirsi.vijanen@gov.fi

* Viestinndn asiantuntija Antti Karjunen, Helsingin Messukeskus, p. 050 574
3444, antti.karjunen@messukeskus.com

Kuvia Messukeskuksen aiemmista tapahtumista vapaasti median
k&yttddn: https://mediabank.messukeskus.com
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